
COMMENÇONS
NACHOS $17
oignons, poivrons rouge, jalapeños, cheddar, coriandre
CHOIX DE VIANDE + $7
sauces servies à coté

POUTINE MEXICANA $14
frites faites maison, sauce chipotle, oignons, coriandre
CHOIX DE VIANDE + $7

Tostadas de Crevette $17
crevettes de cocktail, créma d’avocat, haricots noirs,
radis & oignons marinés, roquette

TACOS TACOS TACOS

Poulet Tandoori $17
créma d’avocat, poivrons rouges, jalapeño,
oignons rouges marinés, coriandre

Chorizo $17
purée de patates douces et habanero, oignons,
poivrons rouges, salade de choux et jalapeño

CrevetteMezcaletChipotle $19
créma d’avocat, oignons et radis marinés, coriandre

crevette classique ou tandoori $19
guacamole, oignons et radis marinés, coriandre

PoissonetChouxCroustillant $19
pesto de coriandre, oignons marinés & jalapeño

Choux Fleur
et Patate Douce $16
sauce arbol, radis, oignons marinés, coriandre

tortillas faites MAISON - 100% sans gluten – 3 par
commande

BURRITOS
Poulet, Poulet Tandoori
Boeuf, Chorizo

$18

haricot noiR $17
poivrons rouge, oignons et jalapeños sautés,
riz mexicain, tomates confites, laitue, oignons rouges marinés

Tortillas de farine blanche – sauces servies à côté

riz Mexicain, cheddar, tomates confites
laitue, oignons rouges marinés

populaire
$22

sauce morita, poivrons rouges, oignons rouges
graines de citrouille, tomates confites, radis,
chimmichurri

flautas $14
rouleaux de porc haché et pommes de terre frits
réduits au vin rouge et bouillon, chutney de
coriandre, crème sure, radis, coriandre fraîche

Salade duMarché $17
romaine, roquette, choux, tomates cerises,
poivrons rouges, cocombre, celeri, oignons verts
jalapeños, oignons rouges marinés, grains de citrouille,
coriandre, persil

DESSERTS

EXTRAS

Brownie au Chocolat $9
Sauce Caramel de Serpiente Anejo Tequila
Croquant Caramel Noisette, Crème Glacée à la Vanille

Frites Faites Maison
Chips et Salsa
Chips et Guac
Guac (2 oz.)
Sauces (1.5 oz.)
Sauce Jar (250ml)

$7
$6.5
$12
$3 or MP
$2
$10

QUESADILLAS

Poulet
Poulet Tandoori
Boeuf
Chorizo
Viande Mixte Poulet, Boeuf, Chorizo

Haricot Noir

$18

poivrons rouges, et jalapeños sautés, tomates confites,
cheddar

faites avec tortillas 100% de maïs/ sans gluten,
3 par commande – sauces servies à côté

V

V

CREVETTE Ou CREVETTE Tandoori $19
riz Mexicain, cheddar, tomates confites, laitue, oignons rouges
marinés

Fajitas de Bavette



COCKTAILS
Margarita Classique $14
El Jimador Reposado, Curaçao Sec, Mélange d’Agrumes

Margarita Macheté $15
El Jimador Reposado, Sirop de Jalapeno,
Nectar de Mangue, Mélange d’Agrumes

Bougee $14
El Jimador Reposado, Amaro, St.Germain,
Pamplemousse, Amers de Peche

CHAMOMILE GIN SOUR $14
Bombay Sapphire Gin, St. Germain, Sirop de
Chamomile, Citron, Blancs d'Oeufs

TheSmokewhisperer $15
Mezcal, Aperol, St.Germain, Mangue,
Blanc d'Oeufs

Bellini de Poire $14
Belle de Brillet, Prosecco, Purée de poire

MOCKTAILS
Concentra $8
Sirop d'Hibiscus, Citron, Tonique, Blancs d'Oeufs

Spritz de Gigembre $7
Sirop de Gigembre, Orgeat, Soda, Jus de citron

VINS & BULLES
Rouges

Rosso piceno (sangiovese+)
Pierre (Cabernet sauvignon+)
AMINA OSCA (MERLOT+) (375ml btl)
La buvette (grenache, carigan)
Castello Trebbio (chianti)
maurice (beaujolais)

blancs
Colle Corviano (Pinot grigio)
Falerio (Chardonnay+)
menade NOSSO (verdejo)
menade (sauvignon blanc)
Balthasar ress (Riesling)
L'eclipse (grosmanseng, lauzet)

ORANGE
prevlvm
MEinklang

Bulles
Le MOSS (prossecco)
Meinklang rose (Prossecco)
col de l'utia (prossecco)
veuve cliqcuot brut
moËt & Chandon rose

$13 /verre $55 /bouteille

$13 /verre $55 /bouteille

$13 /verre $28 /bouteille

$55
$55
$60

$13 /verre $55 /bouteille

$13 /verre $55 /bouteille

$55
$55
$55
$55

$60
$13 /verre $55 /bouteille

$13 /verre $55 /bouteille

$56
$55
$165
$175

BIÈRE EN FÛT

Cerveza

Coors Light

Laurentide

Creemore Amber Lager

hop valley bubble stash IPA

BelgiumMoon Blanche

madri (Espagne)

Dos Equis

Heineken

Murphy’s Stout

Palette de Dégustation

$9

$9

$9

$10

$10

$10

$12

$12

$12

$12

$12

BREUVAGES

Café Latté

Cappuccino

Americano

Macchiato

Espresso Court

Allongé

Thé

Café Glacée

Bouteille d’Eau Eska

Perrier (330ml)

San Pellegrino (750ml)

Cannette Sodas

Bière de Gigembre

$5

$5

$4

$4

$3

$3

$4

$5

$4

$5

$7

$4

$4

BIÈRE EN BOUTEILLE
Sol

AMSTEL lite

Morretti

Miller lite

Heineken Zéro (sans alcool)

topo-chico (seltzer fort)

$10

$10

$10

$8

$8

$9

Margaritaorangesanguine $15
El Jimador Reposado, Martini Fiero Orange Sanguine,
Purée de Orange Sanguine

Rosalita $14
El Jimador Reposado, Cointreau, Sirop d'Hibiscus,
Blancs d'Oeufs

RUBY $14
Bombay Sapphire Gin, Aperol, Sirop de Rhubarb
et Framboise


